
ROSSO IGT
Fr i u l i  C o l l i  O r i e n t a l i

ANNATA:
2017
UVE:

Refosco dal peduncolo rosso,
Schioppettino, Merlot

RACCOLTA:
manuale in cassette

VINIFICAZIONE:
gestione separata delle uve,

fermentazione e macerazione
in vasche di cemento

AFFINAMENTO:
in botti di rovere di diverse misure

per almeno 12 mesi

Dati imbottigliamento:

CHIUSURA: tecnica
GRADO ALCOLICO: 13%

DA CONSUMARE: 1 - 8 anni


